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frais. C'est aussi un
régal toasté pour
le petit déjeuner.

N'AU MAIS

et oiginal, a la chedite denée et aux nates légénement épicées,
&b havewns du sud peurn une dégustation tows aw leng de € année.

V3 B pnee




PAIN AU MAIS

Préparation préte a 'emploi (avec sel)
pour la fabrication de pain aux mais.

Conditionnement:
sac de 25 kg.

. . Pour1oog
SPECIFICITES ORGANOLEPTIQUES VALEURS NUTRITIONNELLES de produit fini
SAVEURS VALEURS ENERGETIQUES 1032 k! / 247 keal
Un pain gourmand, aux notes légérement épicées. Graisses 328 NUTRI-SCORE
dont acides gras saturés 0,5¢
Glucides wg lB B
Une mie jaune, moelleuse et briochée, dont sucres 1g
parsemée de billettes de mais. - - .

Fibres alimentaires 338

Protéines 98¢

Une croite souple et ensoleillée. Sel 138

MODE D’EMPLOI DIRECT FROID

RECETTE

Mélior Viennoiseries & Pains Spéciaux (facultatif)

DIAGRAMME

MELIOR PAIN AU MAIS 1000 ¢ 100 % 1000g 100 %
Eau 550/570 g 55/57 % 540/560 g 54/56 %
Levure 30¢g 3% 20¢g 2%
Mélior Di Froi

élior Direct & Froid ou i slsg 0.3/0,5%

1% vitesse

2%me yitesse

1% vitesse

28me yitesse

5min

5/7 min

5min

5/7 min

Pétrissage**

‘ Spirale ou batteur

Possibilité de bassinage en fin de pétrissage (jusqu’a 3 %)

Température de pate en fin de pétrissage 24/26°C 22/24°C
Pointage 20 min 10 min
Détente aprés division 15 min 15 min
Fagonnage En barquette

Température de blocage au froid positif - 2/4°C

Apprét/Réchauffe

60/75 min a 25°C

120/150 min 3 18°C

Cuisson**

25/30 min & 220/240°C

25/30 min & 220/240°C

** Les temps de pétrissage et de cuisson sont indicatifs et dépendent du matériel et du volume de pate mis en ceuvre. lis doivent étre adaptés aux conditions de travail.
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